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Une année de plus qui se termine par ces fétes qui réjouissent

les grands et les petits.

Nous sommes ravis d’avoir partagé une nouvelle année a vos

cotés, d’avoir échangé, de vous avoir conseillés et contentés !

Comme les années précédentes, nous sommes présents pour
vous accompagner dans vos choix et dans |I’élaboration de vos
repas de féte. Une fois de plus, nous avons tout mis en ceuvre

pour vous satisfaire et pour créer de joyeux moments.

Avec notre équipe, nous avons fait en sorte de sourcer les
meilleurs produits et de les travailler avec respect. Nous
avons conservé nos grands classiques culinaires et y avons

ajouté les produits qui nous semblent étre au go0t du jour.

Pour faire de cette entrée en 2024 un moment familial,
convivial et heureux, vous trouverez dans ce menu de fétes
I’essentiel pour un repas réussi : boucherie, charcuterie, plats

préparés, épicerie, fromages, vins, cadeavux, ...

Audrey, toute I’équipe et moi-méme vous remercions pour
votre fidélité, votre soutien et vous présentons nos meilleurs

veeux pour 2024 !

A bientot !

° W@W A °




CANAPES VARIES 12,00€ les 6

Cake aux épinards / crumble au pain grillé, foie gras /
biscuit aux noix, oignons, comté / galette de blé noir,
chévre, magret de canard / cake sésame, crevettes, citron

/ cake persil, saumon, créeéme de saumon, soja

DUO DE BELLES VERRINES 10,90€ les 2

Tartare de saumon, créeme montée au vinaigre framboisé,
oeufs de truite / pannacotta de chou fleur, coulis

betterave et sa fleur

MINI FINANCIERS 3,60€ les 3

Chorizo / parmesan / saumon

MINI TARTELETTES SALEES 15,50€ les 2509

Quiche / pizza / pissaladiére

PAIN SURPRISE GARNI CHARCUTERIES 46,00€ pc
PAIN SURPRISE GARNI OCEAN 56,00€ pc

CROQUETAS COCKTAIL 10,20€ les 9

Chipiron / jambon ibérique / cépes et truffe

CHIFFONNADE CHARCUTERIES VARIEES  25,00€ les 4009
BURGALIERES 37,00€ les 600g

Rosette Haute-Loire, saucisson cuit maison, jambon
blanc maison, jambon Bayonne, chorizo, fleurs de

téte de Moine

CHIFFONNADE IBERIQUE 46,00€ les 4009

Chorizo Bellota, lomo Bellota, saucisson ibérique, 69,00€ les 600g

jambon Recebo, cécina de Léon, Manchego *

* . * *
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° ENTREES FROIDES °

LES SAUMONS

Saumon fumeé d’élevage NOrveégien ......coiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeanns 13,00€ les 100g
Saumon d’élevage Frangais (Cherbourg) ....cccoeviiiiiiiiiiiiiiiinnennnn.. 17,00€ les 100g
Saumon sauvage de I’Adour (seul sauvage frang¢ais) ................ 43,00€ les 100g
Blinis ClasSSiQUES X4 ..ottt ittt it ettetteteeneeneeneensenseseaseesaeensensensensensensensens 6,00€

LES ENTREES MARINES

Terrine Aaux NOiIX de St JACQUES ....iiiiiiiiiiiiiiiiitiiierertereareaenaenaennnn 5,85€ les 100g

Verrine de gambas et St JACQUES AUX OGIrUMES ..ocviniirinrenrenreaeneennennenns 7,60€ pc

Cheesecake de St JOCQUES .iiiiiiiiiiiiiitiitie e tte e eteeneenaenetneeaseaseaseasossaaennens 7,20€ pc

*

LE CAVIAR STURIA

Primeur 500 ..oiiiiiiiiiiiiiiiiiiii ittt * ........................ 130,00€ pc

BT I e e =T - 0 I o P 125,00€ pc
00 P 249,00€ pc

(O o = =T - 0 I« 145,00€ pc

Autres grammages sur commande en 24h : 2509, 5009, 1000g

*
LE FOIE GRAS

Terrine foie gras de canard mi-cuit maison, & la coupe ............ 16,00€ les 100g
Terrine foie gras mi-cuit, en terrine porcelaine ...................... 97,60€ les 600g
................................................................................................. 53,60€ les 3009
Pain d’épices frais de la Maison Fedon 3500 ......cccoiiiiiiiiiiiiiinieeninnnnnnn.. 12,00€ pc

LES CHARCUTERIES FESTIVES L

Paté crolte tradition charcutiére ... 4,56€ les 100g
Paté crolte de ris de veaQuU ...ttt 5,90€ les 100g
Paté crolte Bressan, piéce de 5000 ......cooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i 19,00€ pc
P&té crolte canard au foie-gras, piéce de 5009 ..........ccviiiiiiiiiiinn... 24,00€ pc
Galantine de poularde aux champignons forestiers ................... 5,60€ les 100g
Ballotine pintade ou dinde, piece de 1500 ...ciiiiiiiiiiinininieieeneeneeneenennns 6,80€ pc
Terrine de chevrevil Limousine (pommes chataignes) ................ 4,50€ les 100g
Terrine de poularde boudins blancs foie-gras ........................... 4,90€ les 100g
*
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* ENTREES CHAUDES

* *
* *

Sot I’y laisse O IPAIDOUT eI O .ot it ettt e e ie e eaees 12,00€
Cassolette de ris de veau aux MOTilles ...ttt it cieieeenens 15,00€
CoqUIlIES St JOCQUES L.ttt e et e e e e e taeta e e e taetaeeareaenaenaannnn 9,50€
Vol au vent (boudin blanc, cépes, girolles, trompettes de la mort) ...... 6,00€
=X o XU R el s =X =2 e I e T o - I = 7,30€
Escargots farcis MAiSON DULIY ....oiuiiniiiiiiiiiiiiie e ieieiieeneenaenaeneeanennns 11,60€ la
Crépinette vin blanc 60 G 700 ..oiiiiiiiiiiiitiii ittt i tie et tie e taeiaeaeenaaann 2,30€

LES BOUDINS BLANCS

pc
pc
pc
pc
pc

pc

TPECIEIOR @YW POFPE® 000000000000000000000000000000000000000000000000006000000000066066000000 29,30€ le kg

AUR MEFIIES 8% 00000000000000000000000000000000000000000060000000000600000000000000000000000¢ 35,50€ le kg

Boudin blanc truffé Bobosse 3% (Melanosporum) ..........ccovvvievvnnnnn.. 78,60€ le kg

Boudin blanc Bobosse (foie gras et filet de poulet) .................t.. 41,00€ le kg

Minis boudins blancs et/0oU NOIrs ......cooiiiiiiiiiiiiiiiiiii 4,60€ les 100g
*




* PLATS,GARNITURES °

i *
LES PLATS *
Blanquette de chapon aux morilles .......c.ooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinneennn, 16,50€ la part
Caille farcie O I’AQeN OIS .oiiiiii ittt it ie e ee e ae e e eneeennann 15,00€ la part
Lotte safranée facon ChampenoisSe ....ccooviiiiiiiiiiiiiiiieneiiieeeennaeeennnns 18,00€ la part
Ris de veau braisé, sauce morilles ......ccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie 22,00€ la part
Mijoté de cerf AlSACIien .....ooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i 18,00€ la part

LES GARNITURES

Pommes Dauphines ... 3,80€ les 100g
Pommes Dauphines aux CEPEeS ......oooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieee, 3,50€ les 100g
©retin PEAUEHINEI8 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000a0000000000000C 1,95€ les 100g
Purée de céleri et pomme fruit ... 2,80€ les 100g
Purée de pomme de terre & la truffe............ooooiiiiiiiii 3,50€ les 100g
Purée de chGtaignes ...ttt 3,20€ les 100g
Risotto crémeux parmesan MASCATPONE ......oiviiiiiinnieiiinneeeinnnsn. 2,50€ les 100g
Flan de légumes et ChaMPigNONS ...ooiiiiiiiiiiiiiiiii i eeeenns 3,70€ pc
PeMMES SEAFI@EIEIBES ©0000000000000000000000000000000000000000000000000600000000000000¢ 3,30€ les 100g

LES PIECES EN CROUTE *

Jambon en crolte crue, sauce MAadere .....oviiiiiiiiiiiiiiieiiiiiernenenanns 12,50€ la part

R6ti de boeuf extra précuit en croldte crue, sauce Madeéere ........... 15,80€ la part

Filet de boeuf précuit en crodte crue, sauce Madeére ................... 23,60€ la part
*

w
LES VOLAILLES CUITES (10-12 PERSONNES)

Poularde rétie, farcie concassée de chdtaignes et boudins blancs ...150,00€ pc
Chapon réti farci de pommes fruit ... 178,00€ pc

Cuisson d’autres volailles de fétes ...........ooiiiiiiiiiiiiin 20,00€ pc




° VOLAILLES °

BIEN CHOISIR SA VOLAILLE

Prévoyez environ 400g par personne *

2,5kg 3,2kg 4kg
6 personnes 8 personnes 10 personnes

I.E CHAPON Entre 3,5 et 4,5 kg
LA POULARDE , Entre 2,2 et 3,0 kg
LA PINTADE CHAPONNEE Entre 2,2 et 2,6 kg
LA PINTADE DE NOEL Entre 1,8 et 2,2 kg
I.A DINDE Entre 3,0 et 4,5 kg

I.,UIE Entre 3,0 et 4,2 kg

LES VOLAILLES POCHEES *

(O 31 I o X X 3 T o o ol 187,00€ pc
P OU Al o e 156,00€ pc
Pintade chapoOnNNée ...t i 160,00€ pc
Chapon e BreSS@ ...oiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii ittt ittt ttaeteranetenanetennnesennnes 375,00€ pc

Nos volailles sont pochées sous vide, pré-cuites a basse température
pendant 12 heures. Elles sont farcies avec une farce fine & base de porc,
ccuf, lait, champignons, foie-gras et épices. Il ne vous reste plus qu’a
prévoir 1 heure de cuisson (mais on vous aiguillera en magasin !).

ATTENTION : quantité trés limitée !




° VOLAILLES

LES VOLAILLES CRUES

Chapon prét a cuire sans téte, avec abats ...........coiiiiiiiiiiiiiiiiinnn.. 29,80€ le
Poularde préte a cuire avec téte et abats ..., 24,20€ le
Pintade chaponnée préte a cuire avec téte et abats ..................... 39,40€ le
Dinde préte @ cuire avec téte et abats ... 35,60€ le
Oie préte & cuire avec téte et abats ....ooiiiiiiiiiiii it 34,30€ le
[ YU = Ao KT = o= 3= 29,50€ le
PoOUIOrde e BreS S @ ittt e te et eteraeneneeeeaentnerasaenesesasnennenns 36,60€ le
Poularde de Bresse FOUI e ....o.oiiiiiiiiiiiiiiiiiii ittt eeieieeaeaenenannns 51,00€ le
Chapon de Bresse FOUI G ...ttt ittt i e i ti e iieneeeaaenns 59,90€ le
’

LES SPECIALITES

Caille farcie a la farce fine foie-gras et raisins .......ccoviiiiiiiiiiiiiininnnen.. 8,20€
R6ti de magret, 800g, Maison Barthouil ..........oiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinn.. 46,30€ le
R6ti de magret de canard (farce figues ou cépes) .....cevvvvvviiinennnnn. 40,50€ le
Ro6ti de magret de canard farci foie-gras, 1kg, Maison Barthouvuil ...66,40€ le
ROti de ChapPON GUX COP S 1ttt ittt ettt eie et te e ttietteeteeaneennaenneenn 43,00€ le
ROti de chapon QUX MArFONS ..ottt 39,50€ le
ROti de chapon farci de chair au foie-gras Cru ......cooevviiiiiiiiiinennenns 52,00€ le

* *

LES FARCES

L I 0 =T 0 1o N U = 19,60€ le
L I o =T 0 2 e I o 1 T 23,10€ le
e e T U o ] =T I oo K 42,00€ le
T T T o U G ol < o - 39,00<€ le
Fine de veau nature (SUr COMMOANAE) ...iininiiiiiiiiiiieieenererarnrnenaeannnns +8,00€ le

Comptez entre 200 et 600g de farce, suivant la taille de votre volaille.
* K
*
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¢ LE BOEUF

*

*
LES CLASSIQUES
Rosbif et tournedos dans le filet ...t i 56,10€
Tournedos de coeur de rumsSteacCK ..o.oiiiiiiiiiiiiiiiii i iie e e eeeeeaenaanns 39,90€
Rosbif extra (piéce noire / tranche grasse) ....cccoveeviiiiiiiiiiennennnnnnn. 31,50€
Coeur de filet de beoeuf (partie noble du filet) ......cooiiiiiiiiiiiiiiia... 84,50€
LES SPECIALITES
Médaillon de boeuf marbré au foie-gras Cru ......cooviiiiiiiiiiiiininnnnn.. 55,00€

Rosbif du roi et du jardinier de la quintinie (foie-gras et figues) ..45,00€
ROsSbhif cepes et foi@-gras ..oiiiiiii i ittt e ie e ie e enaeneenaannns 51,50€

Filet de boeuf & la royale (ris de veau blanchis, beurre morilles) .. 56,60€

LE VEAU

*
3o = A o 31,70€
Filet mignon et grenadin ......ooiiiiiiiiiiiiiiiiiii i i i 51,00€
) *
Noix de veau farcie ris de veau précuits dans la sauce, morilles
(accompagnée de sa sauce aux morilles) .........cooeiiiiiiiiiiiiiiinn 52,00€
Paupiette de veau farcie aux morilles ..........cooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii, 36,80€
R6ti de veau a I’ltalienne (pesto, mozza, jambon de Parme) .......... 33,00€
REtH (@ YREW @FIGOTT 00000000000000000000000000000000000000000666666666666666666666666666600¢ 33,00€

* *

le
le
le
le
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° L’AGNEAU °

. *

LES CLASSIQUES %

Gigot raccourci (POiIds Brut) ...oouiiiiiiiiiii i it ie e ieeieeeennes 30,80€ le kg
Gigot entier “avec la selle” (poids brut) ..ot 27,70€ le kg
Carré de cotes dévertébrées avec haut de coétes .......coovvvviiiiinnnn... 39,40€ le kg
NOiIiSEtte de Filet .ot it ittt ettt ettt eaeaeeseeenenenensasanenns 52,30€ le kg
EPAUIE A AQgNEAU GVEC 08 .iirtinriiniinttint ettt eate et eate et eateeeeaneeieeaneanenn 23,00€ le kg
Epaule d’agneau FroUlEe ..ottt e e e 34,00€ le kg

LES SPECIALITES

Délice d’agneau au foie-gras (filet désoSS@) .....oovviviiiiiniiiiieennnnnnns 51,60€ le kg
Délice d’agneadu aux champignoNs .....cciiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeaenn, 27,30€ le kg
Y oY o e o e [ 4 = o 1T 34,00€ le kg

w
LE PORC

LES SPECIALITES

ROti Miel et PAiN A @ PiCES ..uiiiiiiiiitt e aenaaaaannns 21,50€ le kg

(NN H e N T e Y = A= 31,30€ le kg

MiQNON AUX QI UM ES .ouuutttnnnnnnnnnnnennnnnenennn e nnnnnnnaaaaaaaaaaaaannnn 31,30€ le kg
*




° LES FROMAGES °

*
*

LA BIQUETTE (4-6 PERS, ENVIRON 600G)...................... 36,80¢€

Brie de Meaux, comté, buche de chévre, beurre

LE CORBEAU (8-12 PERS, ENVIRON 1KG)..........cccc 48,30¢€

Saint Nectaire, camembert, Roquefort, gruyere Suvisse, beurre

LE SEGUIN (15-20 PERS, ENVIRON 1,6 KG) ................... 68,30¢€

Mont d’or, Brie de Meaux, Saint Nectaire, comté, chévre sur feuville, brebis

au lait cru, beurre

LE BRUNCH

Le léger (4-6 pers, enViron 800 0) ...ouiiiiiiietiinareitaeeeunereeueseeuneeeeuneeesnaneennns 38,00€
L’envieux (10-15 pers, enViron 1,5 KQg) ..ouiriiiiiiiiiiiiitiie i iieeieeaeeeanenanenanens 69,50€
Comté, tomme de brebis, Saint Nectaire, chorizo, jambon de Bayonne,

jambon maison, rosette, beurre

w
NOS FROMAGES TRUFFES

Burratina, camembert, brie de Meaux ............ en fonction du cours de la truffe

*
En cas de difficultés d’approvisionnement, nous nous réservons la possibilité de

remplacer le ou les produits manquants par des produits similaires.

K




° L’EPICERIE *

COTE SUCRE =*=

Confiture de clémentine Corse, 3200 ...oiiuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeiiiiaaeeeans 7,70€ pc
Créme de marrons aux éclats de chataignes, 3309 ....cccovviiiiiiiiiieinnnnennn. 8,60€ pc
Oursons guimauve, boite collector “ours & love”, 4309 ......ccccvvnvennnnn.. 34,00€ pc
Guimavuves artisanales, 1€s 1000 ... 5,30€
Miels, Maison Fedon, pot 5000 ....c.ocviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinaeennnnn. a partir de 12,10€ pc
Pain d’épices frais, Maison Fedon, 3500 ...c..coiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinieeennnnn. 12,00€ pc
Sirop d’érable, récolte tardive, 200MmI| ...ttt 15,00€ pc
GraNOlAS, 3500 oottt et de 10 2 12,00€ pc
*

COTE SALE
Blinis X4 format standard ..ottt ittt e te et teeen et eaetaeneeeaeans 6,00€ pc
b T e X ol 2 e 5 S ' T T 5,50€ pc
(o o 0 o X A U = TR 1 o 5,70€ pc
Tarama, pot 90g, corail d OUrSIiNS ..ottt ittt iie e ieeiaeenaeenns 7,00€ pc
truffe d? et ..o et 8,70€ pc
1o 2 1o 1 o 8,20€ pc
piment d’Espelette ... 6,20€ pc
SAUCE PAriguUEUX, 2000 ttuiiiiiitittnetietteetneetaeetatentententenerenereneeaneeaneennnns 14,60€ pc
SAUCE AUX CRPES, 2000 tiuiiiiiiiitt ittt taetaetaetattaenaenaeneenserereareareasaasnaennenns 6,20€ pc
CornNichonNs MAiSON MO C ittt ittt ettt eeteteeraeneneanenenenens de 10 2 12,00€ pc
Cepes exXtra, 3500, RS t.uiiiiiiiit ittt tie it tie et taeeee et teeteeaieeaiaeeaeens 35,00€ pc
JOMDbDES €1 MOTCEAUX .uuuunn e 29,00€ pc

SERVIETTES EN PAPIER FRANGOISE PAVIOT

ABRAD G oooonooanooaca0aa006600006000600060000000000003000300030000000G0A00060000000500000000000030000 4,00€ pc
C)O23%® BN 0000000000000000000000060000300060006CA0EEAAEECA0000000000000050000G00030006A0000A060000000000 7,00€ pc

Truffes fraiches disponibles en magasin,

* selon cours et arrivage
° * 12




LA GAVE

LES CHAMPAGNES

Brimoncourt brut R€gence ......c.oiiiiiiiiiiiiii i

R de Ruinart

Ruinart blanc de blancs

LES VINS ROUGES

Chateau Pedesclaux 2017 (Pauillac) ...coeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinin.s 57,00€
Fleur de PedesclauX 2017 ..oiiiiiiiiiiiii ittt it eieaeaeneneannn 22,00€
L’Abeille de Fieuzal 2019 (Pessac Léognan) .......ccecevveveennnnn. 23,10€
La Chapelle de la Mission Ht Brion 2010 (Pessac Léognan).190,00€
Chateau Lafont Rochet 2015 (Saint Estephe) .....cccevvvvennen.... 49,00€
Cos d’Estournel 2018 (St Estéphe) ...oovviiiiiiiiiiiiiiiiniininnennnn. 255,00€
Fleur Cardinale 2015 (Saint Emilion) .......coiiiiiiiiiiiiiiiniinnnnns 48,00€
Domaine Arlaud 2019 (Morey Saint Denis) .......cocevvvvvviinnnnn, 90,00€
Paul Jaboulet - La Chapelle 2018 (Hermitage) .................. 247,00€

Domaine Denis Mortet - 5 terroirs (Gevrey Chambertin) ... 138,00€

LES VINS BLANCS

Domaine Olivier Fouchet 2019 (SAncerre) .....ccoovviiiiiiiiinnnnnnnn. 17,90€
Clos Floridéne 2013 (Bordeaux Graves) ......cooveiiiiiniinnrennnennns 25,20€
L’Abeille de Fieuzal 2018 -Pessac Léognan) ..........oeevvvvnnnnn.. 24,00€
La Pierre Saint Germain 2018 (Chablis) ....coovviiiiiiiiiiiiiiiinnnan. 18,00€

13
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*

42,00€ la bouteille
....................................................................... 56,00€ la bouteille
92,00€ la bouteille

bouteille
bouteille
bouteille
bouteille
bouteille
bouteille
bouteille
bouteille
bouteille
bouteille

bouteille
bouteille
bouteille

bouteille




IDEES CADEAU °

Oursons guimauve

a suspendre ............... 550€
A;.
“
.‘;’v‘:::q'.

Bougies gnome

Hauteur 20cm .......... 33,00€
Hauteur 29cm .......... 40,00 €

Bougies boules bicolores

Pots, saladiers, carafes

et autres beautés .... a partir de 12,00€

Oursons choco guimauve ...... 34,00€

Diameéetre 10cm - 44h de combustion ........ 30,00€
Diameétre 12cm - 66h de combustion ........ 43,00 €
Diameétre 15cm - 1T00h de combustion ....... 60,00 €

14




VOS COMMANDES

Pour Noél, jusqu’au mercredi 20 décembre

Pour le 31 décembre, jusqu’au jeudi 28 décembre

HORAIRES PENDANT LES FETES

Dimanches 24 et 31 décembre

8h00 & 15h00 sans interruption

W FERMETURE LE 2 JANVIER 2024

R MAISON BURGALIERES

71 AVENUE DE LA LIBERATION
33110 LE BOUSCAT
05 57 22 36 78

f ©




